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Selection Epicurienne de B h& et Chaippagnes
On ne saurait se soustraire a certains rituels
pour les fétes, comme le Champagne ou
B encore la traditionnelle bache. Il parait donc tout
- naturel de les réunir pour des moments aussi festifs
que délicieux. Toute I'équipe de- rédaction du

magazine de l'art de vivre &"L'Epicurien”" remercie

Y I'ensemble des sommeliers et cavistes qui se /ois;n('nl

a nous pour nos sessions de dégustations afin d'offrir a

nos lecteurs ces magnifiques commentaires permettant de

" mieux appréhender le Champagne. Pour cette dégusta-

/ tion de grandes cuvées de Prestige nous ne souhaitions pas

établir de classement afin de laisser nos lecteurs trouver

la cuvée qu'il préférera parmi les 50 cuvées dégustées. Nous
remercions également Philippe Faure-Brac, qui nous a donné son

ressenti pour les accords délicats Champagnes/Biiches. Pour terminer

nous félicitons les patissiers pour leur talent mais surtout pour la
qualité, l'inventivité, l'originalité et la gourmandise de leurs biches...

Les grancds classicues de cet excellent: chocolatier nigois, comme ka biche Craquedin, b Désin la Perle,
la glacée mandarine, sont rejoints cette annde par kes nouveatds : PAndo, avec son sablé au praliné
coustllant, sa dacquoise moelleuse aunx amandes et noisettes et sa mousse @ chocolat noir Pérou
706, Je « Trainean glacé », composé de nougatine 0 g f
cot, fmise, framboise et reringues . ... ou encore I Forét 1
Noire (ille unique, 6 pers : 37€)

fond dagrurmes et de fnus @ chr
id. Ample, gourmand et
e of délicate sur de fruit

avec une fimale awnple et pénérease.

On prend 1a bache « Désir » et on déamBule sur
Je « chemin de paradis » grand o exta frut de
Picrre Calk
robe lumineuse etun nezaénien sur notes N
d'acacia, d'wmande. Bouche grasse et oncw
sur les fruits oles offre une grinde comploNe.
Finale douce et délicate sur des notws dépicd
omllés,

ka maison de Champagne

Champagne Philippe Foumier
anvée “Intimiste”blinc de blancs
a4 la robe or claire avec de fines
bulles discrétes. Nez délevage
¥ sur des notes de fruits & chair
blanche avee des notes grillés er
wméfides. Bouche friche avwee
des notes minérales et rafrai
chissante. Finale vive et intense
tout comme a biche Eklavya.

Champragme Marcoult Michel 2 aaque pour le
anquelin Lac intense en chocolat et fruits secs
et cette cuviée Authentigue Jes Maaets blanc de
blancs offre une belle fruchewr qui donne du
peps a ka bache. Un nez sur ke fruit du venger et
sgrumnes, wut en minémlité ev uds agréable. La
bouche assez beunrde, wastde, généreuse, avec
bemscoup de rehief

On pourmir se retrouaver au pays du G
Bemand Lac urlise dans ses dessart e déguster
un Champagne de chez, Déroillat, arvée Fanetre
brur millésime 2013 & I robe or et budles fines, qui
offre une palette aromatique intense ervive sur des
notes de fruits mods, dépices et de pete de fruis. La
bouche est dans la continuité du nez, bien struc-
e ef ample tout en maturitd toar en leperent
La finale offre une certaine minéralité et des notes
d'aggnuimes, parfhit avec ki biche au cron

Champagne Waris Hubert accompagne de ses
dewx cauviées ka buche Forét noire de Bemard Lac
i commencer par la covée Lyliale en blanc de
hlanecs vétue d'un bean cordon perdé sur des bulles
toujours fines. Nez élégant, ample odeur de risin
de paing, senteurs de grillé et surtout dagrumes.
Un dewdemne nez sur la minéraliné et adrien. Une
belle fraicheur en bouche. Elégant, frais avec de
notes dagnimes en finale. A Topposé la auvie
Excanbald nosé de saignée arbone une robe comil
intense avec un nez de fruits souge et cerise qui
eappelle celle de la boche tour comme Toncnosing
de la chantilly qui sharmonise au 66té erémenx de
ce champagne gounmand et générew. .




