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La cuvée
des potes

Il est des champagnes
Congus par des vignerons
indépendants pour le

simple plaisir d‘'un moment

partagé. Ainsi en est-il

de ces six cuvées, taillées
pour la convivialité et

la gourmandise !

Une invitation
Avec ce champagne expressif et
précis, on sent I'attention du geste
al'origine de son élaboration.

Les trois cépages forment une
gorgee rassembleuse, qui convie

a la fraicheur, & la douceur (fruits
mrs, mirabelle, toasté), au plaisir,
al'échange. Un assemblage de
plusieurs années de réserve (récolte
réservee) selon le principe de la
solera assure ce style au fil des ans.
Domaine Huré Fréres,

Invitation, brut, 38 €.

® Ca passe tout seul!
En abrégé « CPTS =: cet extra-
brut annonce le programme en
quatre lettres et en cing langues
sur sa contre-etiquette, pour

un plaisir immeédiat et gourmand.
La cuvée a eté elaborée avec
soin en vallée de la Marne sur des
terroirs calcaires et siliceux, avec
les trois cepages enrichis d'une
réserve de meunier depuis 20086,
Champagne Boonen,

CPTS, brut, 33,60 €.

Elégance and co

Ce champagne zéro dosage de la Cote
des Bar, vinifie sans soufre, mineral

et énergisant, est une bulle intuitive,

Cette cuvee ancree dans le vivant
(biodynamique, certifiée Demeter) pousse
a I'élégance de la simplicite en bonne
compagnie. Elle s'accorde avec huitres,
bulots, crevettes grises ou sushis...
Champagne Vincent Couche,
Elégance, 48 €.

Carte joker

Champagne de tous les instants,
cette cuvee rassemble les trois
cepages champenois. Souple,
fruité, bien équilibré, ce flacon

de récoltant plaira au plus grand
nombre étant donné qu'il tient

sa promesse: la finesse et la
fraicheur, un joker en or pour tous.
Champagne Guy Dumangin, brut
Carte d'or Premier Cru, 25,90 €.

Comme @ la maison
Cette cuvée de récoltant manipulant
des coteaux sézannais (Barbonnet-
Fayel) est congue pour se réunir
entre amis ou en famille dans un
cocon de gourmandise chaleureuse
(fruits, amandes griliées), pour

un apéritif (fromage, charcuterie)

qui se prolonge chez soi (hestia
designe le foyer en grec ancien).
Champagne M. Marcoult,

Hestia, extra-brut, 33,70 €.

Toutes les hypothéses

Son trés faible dosage (en sucre) est garant
de la purete d'un grand terroir (Verzy et
Verzenay). Quant a son approche 100 %
parcellaire et sa vinification naturelle (sans
fermentation malolactigue), elles offrent
des parfums d'agrumes et d'épices.

Une fraicheur qui accompagne toutes

les variations d'un aperitif gourmand.
Champagne Penet-Chardonnet,
Hypothésis Grand Cru extra-brut, 45 €.

Labts d'alcool est dangeretx pour fa santd. A consommer aves modération,
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